MANZONI 4 BIANCO

= COLLI TREVIGIANI I.G.P.

320,-/0,75 |
OBLAST PESTOVANI

Hrozny: Incrocio Manzoni 6.0.13, péstované vyhradné na nasich vinicich

Umistéeni vinice: Kopce oblasti Treviso pobliz levého brehu reky Piave

&
CoLLALTO

Aspekt vinice: Jizni

Padni profil: Stfedné strukturovand, prevazné hlina
SKLIZEN

VytéZek: 110 centd

Obdobi sklizné: 1.-10. zafi

VYROBA VINA

Vinifikace

Po vylisovani hroznU se stava kratce, nékolik hodin maceruje na slupce, ndsledné se most
fermentuje v ocelovych tancich s fizenou teplotou pfri 18°C.
Vino pak zraje sur lie.

Starnuti: 2 mésice v lahvicce.

TECHNICKA DATA

Alkohol: 13,5 % obj.

Kyselost: 6 g/l

DEGUSTACE

Skutecny klenot mezi bilymi viny z oblasti Treviso, Incrocio Manzoni Bianco, je kfizencem
bilého ryzlinku Renano a Pinot Blanc.

Barva je intenzivni, slamove zluta.

Ve vUni se jako prvni objevi elegantni tony Rulandského bilého, lemované dojmy ananasu a
jarnich kvétin, zatimco na patre vynika svézi, kysela mineralita ryzlinku.

Jeho pGvabné aroma a vyrazna lahodnost na patfe ¢ini z tohoto vina vhodny napoj k teplym
predkrmdm z morskych plodU. Je také vhodnym doplrikem letnich polévek a nejlépe se
kombinuje s hlavnimi chody z korysu a ryb.

Vyzkousejte ho také s rznymi styly lehcich mas, s omackami a dusenymi masy s plnou chuti.
Nejlépe si ho vychutnate pfri teploté 8-10°C.



PINOT a GRIGIO

DELLE VENEZIE D.O.C.
279,-/0,75 |

OBLAST PESTOVANI
Hrozny: 100% Pinot Grigio

Umisténi vinice: oblasti Treviso pobliz levého brehu reky Piave
Aspekt vinice: Jizni
PUdni profil: Stredné texturované

SKLIZEN
WitéZek: 100 quintall

Obdobi sklizné: 25. srpna —10. zafi

VYROBA VINA
Vinifikace

Po rozdrceni shlukl probihd pul dne kryomacerace na slupkach, nasleduje
jemné lisovani a nasledné fermentace v nerezovych tancich s fizenou teplotou pfri 20°C.
Vino pak pred lahvovanim zraje na jemnych kalech.

Diky nejmodernéjsi technologii a odbornému vinarstvi je pfi vyrobé pouzito jen minimalni
mnozstvi sificitanl, hluboko pod evropskymi standardly.

Starnuti: 1 mésic v lahvi.

TECHNICKA DATA
Alkohol: 12,5 % obj.

Kyselost: 5 g/

DEGUSTACE

Pinot Grigio je jednoznacné jednim z celosvétove nejuspéesnéjsich italskych vin diky svym
vyrazné lahodnym vlastnostem a zivému, kfupavému ovoci, které magicky obohacuje Sirokou
skalu jidel.

Vino vypada slamove zluté s bledé médénymi odlesky, coz predznamenava velkorysé, plné
ovocné pocity, které nasleduji na patre.

Buket voni po hrusce a ananasu, podporeny jemnou bylinkou, ktera se neustale rozsifuje
harmonickym, témeér majestatnim zplsobem.

V Ustech vycCniva z ostatnich slozek kfupava kyselinka, ktera doplfiuje bohaté télo a prirozenou
vlacnost, stejné jako jeho celkova Cistota a aromaticky zaveér, to vse dohromady vytvari lahodné
vino okamzitého potéseni.

Jeho kifupavost a jemnost Cini z tohoto vina idedlni parovani k salatim z morskych plodd a k
prvnim chodUm ryb a korysd, zatimco umocnuje kvalitu plné ochucenych polévek a
grilovanych a posirovanych ryb. Doporucujeme vyzkouset také se suflé a vejci.

Nejlépe si jej vychutnate pri teploté 8-10°C.



ROSABIANCO

INCROCIO MANZONI ROSA 2.15 ROSE COLLI TREVIGIANI I.G.P.

l'

279,-/0,75 |

OBLAST PESTOVANI

Hrozny: Manzoni Rosa 1,50, péstovana vyhradné na nasich vinicich
Umisténi vinice: Kopce oblasti Treviso na levém brehu reky Piave
Aspekt vinice: Jizni

Padni profil: Stredné strukturovany, prevazné vapenec, stfidajici se s jilovitymi
oblastmi

SKLIZEN

VytéZek: 110 centd
Sl Obdobi sklizné: 15.-25. zari

e VYROBA VINA
Vinifikace
Po vylisovani hrozn( stava kratce maceruje na slupkach 24 hodin, poté se most

fermentuje v ocelovych tancich s Fizenou teplotou pfi 18°C.
Vino pak zraje sur lie.

Starnuti: 2 mésice v lahvi.

TECHNICKA DATA

Alkohol: 12,5 % obj.

Kyselost: 6 g/

DEGUSTACE

Opravdu vzéacné vino, ve kterém jeho dvé matefské odrddy, Trebbiano a Aromatic Traminer, nachazeji
svUj étericky vyraz v elegantnim spojeni vini a chuti, které vynikaji svym vyraznym, ale zaroven
pozoruhodné pdvabnym charakterem.

Vino na prvni pohled ukazuje kvality kazdého z nich, nabizi sldamové Zlutou barvu, ktera je hluboka a
zariva, zatimco Tramin okamzité zaujme nos, i kdyz s diskrétnosti.

Nadhernd kvétinova ving, zejména jarni, se harmonicky rozsifuje, stejné jako tény chutného ovoce
(zluta broskev, lici a ananas).

Zatimco Tramin je na zavér opét zrejmy, je to Trebbiano, které dodava svézi, jemné strukturované patro.
Rosabianco se skvéle hodi k vegetaridnskym téstovindm a rizotim s dyni, mékkysi a lehé¢im masem,
stejné jako k riznym asijskym pokrmtim, dokonce i tém dobre kofenénym, protoze jejich chuté
kontrastuji a doplnuji komplexni aroma vina.

Nejlépe si jej vychutnate pri teploté 8-10°C.



SOGNO 4, ROSSOROSA

INCROCIO MANZONI ROSA 215 ROSE COLLI TREVIGIANI IGP
320,-/0,75 |

Nejen, ze je vinarstvi Collalto jedinym producentem, jehoz portfolio vin se
chlubi véemi ¢tyfmi odrddami Incrocio Manzoni, ale chtéli jsme udélat dalsi
dllezity krok a experimentovat s novymi sméry pro tyto hrozny.

Plodem tohoto vyzkumu je tato rGzova verze odrddy 2.15, béZné zndm3 jako
Manzoni Rosso.

Vyzkum a neustaly vyvoj ve vinarstvi a vinarskych postupech povazujeme za
zdsadni dulezitost a jsme presvédceni, Ze tato rlzova verze Manzoni Rosso
ztélesnuje mladistvéjsi a modernéjsi vyraz tohoto klasického hroznu.

Pri nabizeni tohoto inovativniho a trendového vina spojujeme nas zavazek k
uchovani nasich puvodnich hroznu s nasi touhou reagovat na pozadavky
spotiebiteld.

OBLAST PESTOVANI
Hrozny: Incrocio Manzoni 2.15, péstované vyhradné na nasich vinicich

Umisténi vinice: Kopce na levém brehu reky Piave
Aspekt vinice: Jizni
Padni profil: Pfevazné hlina

SKLIZEN

Vytézek: 100 quintald

Obdobi sklizné: 15.-25. zari

VYROBA VINA
Vinifikace

Poté, co jsou hrozny odstopkovany a vylisovany a vino zkvaseno, maceruje na slupce 8-10
dni; vino poté prochazi spontanni jableCno-mlécnou fermentaci, je filtrovano a poté zacina
zrani.

TECHNICKA DATA

Alkohol: 12 % obj.

Kyselost: 5 g/

DEGUSTACE

Rosé vypad3 krasné, je jemné lososové rizové. Velkorysy, vicevrstvy buket nabizi vonavé
Cerstve nasbirané divoké Cervené bobule a jemnou kvétinovost, ozivenou sveézimi dojmy malin
a tresni.

Chut ukazuje rozumné podhodnocenou kfupavost s chuti, ktera je hladka a pfijemna, ale
zaroven na strohé strang, jak se slusi na jeji zakladni identitu cerveného vina.

Vérime, ze v této ruzové verzi Manzoni Rosso Uspésné naslo mladistvy a aktualni vyraz.
Doporucujeme vychutnavat mirné vychlazené, na 8-10°C. Je dokonalym partnerem k
aperitiviim a jemnym pokrmuim, rybam a leh¢im masim a dokonce i k mladym cerstvym
syrum.



MANZONI o ROSSO

INCROCIO MANZONI ROSSO 2.15 COLLI TREVIGIANI .G.P.

279,- K&/0,75 |
OBLAST PESTOVANI

Hrozny: Incrocio Manzoni 2.15, péstované vyhradné na nasich vinicich
Umistéeni vinice: Kopce na levém brehu reky Piave

Aspekt vinice: Jizni

Padni profil: Prevazné hlina

SKLIZEN

WytéZek: 70 centl

Obdobi sklizné: 15-25. zari

VYROBA VINA

Vinifikace

Poté, co jsou hrozny odstopkovany a vylisovany a vino zkvaseno, maceruje na slupce 8-10
dni; vino se filtruje a poté zacina zrani.

Starnuti

N&drz z nerezové oceli na 12 mésicd, T mésic ve velkém sudu, poté nékolik mésicl v lahvi.

TECHNICKA DATA

Alkohol: 13 % obj.

Kyselost: 5 g/

DEGUSTACE

Collalto je hrdé na vedouci postaveni, kterého dosahlo pfi produkci ¢tyf odrdd Incrocio
Manzoni, které odolaji vyzvam ¢asu a chuti trhu.

To zahrnuje odrldu 215, obvykle nazyvanou Manzoni Rosso, coz je kiizenec mezi Glera a
Cabernet Sauvignon.

Barva puUsobi jako prostornd a svitiva rubinové cervena.

Ve vUni se projevuje neobvykly pdvab a jemnost, s ovocnymi tony, které jsou obklopujici a ultra
jemné, a jen dotek bylinkové klasiky Cabernet Sauvignon.

Stejna hladkost se vyznacuje také patrem, poté zavér vykazuje jemnou, uvazlivou kfupavost,
obé vlastnosti Cini toto vino okamzité lahodnym, a presto vhodnym i pro sklepeni.

Je vyborny k leh&im masitym pokrmudm. Zkuste to ale také jako necekangjsiho partnera k
rybam s plnou chuti, napriklad rybim polévkam, polévkam atd.; vtomto pripadé podavejte
mirné vychlazené, pri 16°C.

Hodi se také jako vhodna priloha ke kratce zrajicim syrdm.



WILDBACHER

COLLI TREVIGIANI IGP

349,-/0,75 |

"

OBLAST PESTOVANI
Hrozny: Wildbacher péstovany vyhradné na Collalto statkovych vinicich

Umisténi vinice: Kopce na levém brehu feky Piave
Aspekt vinice: Jizni
PGdni profil: Prevazné hlina

SKLIZEN
WytéZek: 70 centl

COLLALTO

Obdobi sklizné: 1. - 10. fijna

VYROBA ViIiNA
Vinifikace

Po prokvaseni mostu vino maceruje na slupce 10-15 dni a poté nasleduje jable¢no-
mlécna fermentace.
Vino pak zraje.

Starnuti
Ve 40hl-dubovych sudech po dobu 18-24 mésicl.

TECHNICKA DATA
Alkohol: 13 % obj.

Kyselost: 5,5 g/l

DEGUSTACE

Historie Collalto Wildbacheru saha az do 18. stoleti, kdy hrabé Antonio Collalto vysadil
na svém pozemku tuto neobvyklou odridu.

Diky své dlouhé pritomnosti zde je tedy Wildbacher ve vsech smérech a ucelech
povazovan za mistni puvodni odrddu.

Vino ma intenzivni, temné rubinoveé Cervenou barvu. Tato intenzita se na nose promita
do duraznych dojmu zralych divokych ostruzin, tabakovych listl a propletenych nuanci
Stiplavého sena a divokych bylin. Dlouhym zranim v dubu se dafi temperovat jeho
energicke trisloviny do uvazenych, elegantnich proporci.

Celkoveé se jedna o vino pro ty, ktefi umi trpélivé Cekat. Diky své ostré kyselosti a
trislovinam je Wildbacher perfektnim partnerem k sSiroké skale jemnych masovych
pokrmu.

Pomalu varena a vysoce ochucena dusena jidla jsou také vhodnou kombinaci, protoze
doplnuji rozhodujici, sebevédomé pocity, které jsou charakteristickym znakem tohoto
vina.

Wildbacher je skvélym prikladem kvality, kterou muze nabidnout pUvodni hroznova
odrdda, a jedinec¢ného charakteru, ktery mGze poskytnout specificky terroir.

Nejlépe si jej vychutnate pfri teploté 16-18°C



TORRAI

CABERNET RISERVA PIAVE DOC
719,-/0,75 |

l'

OBLAST PESTOVANI

Hrozny: Cabernet péstovany vyhradné na nasich statkovych vinicich
Umisténi vinice: Vinice v blizkosti Castello di San Salvatore

Aspekt vinice: Jizni

Padni profil: Pfevazné hlina

SKLIZEN

WtéZek: 80 centU

Obdobi sklizné: 20. zari —10. fijna

VYROBA VINA

Vinifikace

Toto vino se vyrabi z pozdnich hrozn.

Po odstopkovani a lisovani hroznd vino kvasi a maceruje na slupce po dobu 15-
20 dnU; poté prochazi jablecno-mlécnou fermentaci, nasledovanou filtraci a
zranim.

Starnuti

24 mésicl v 5hl tonneaux a velkych 40hl dubovych sudech, nasleduje 8-12 mésicu v lahvi ve
sklepé.

TECHNICKA DATA

Alkohol: 13,5 % obj.

Kyselost: 5 g/

DEGUSTACE

Vino, které se péstuje na vinicich sousedicich s Castello di San Salvatore, se jevi jako hluboké,
rubinové Cervené s nadechem granatu.

Ve vlni se snoubi plvabné téony lesniho ovoce s vanilkou, Stiplavym balzadmem a svézi
bylinkovou klasikou odrud vinné révy.

Vynikajici jsou jemné trisloviny a kfupavost, které podporuji dobre tvarovanou hustotu a viacny
alkohol na patre.

Jedna se o vino strohé, ale teplé, suché a elegantni, s dokonalou vyvazenosti vsech slozek.
Jeho klasickym doprovodem jsou kvalitni pokrmy, jako jsou dusené maso, veprova peceng,
jehnéci, kGzleci a zvérina.

Diky své aromatické intenzité a kulatosti se velice hodi k dlouho zrajicim syrdm.

Nejlépe si jej vychutnate pri teploté 16-18°C.



VINCIGUERRA

COLLI DI CONEGLIANO ROSSO DOCG

719,-/0,75 |

OBLAST PESTOVANI

Hrozny: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot a Marzemino, v
procentech v souladu s vyrobnim kdédem, vse péstované vyhradné na nasich
statkovych vinicich

Umisténi vinice: Vinice pobliz hradu San Salvatore
Aspekt vinice: Jizni
Padni profil: Jil

SKLIZEN
N WytéZek: 70 centl

CoLLALTO —

Obdobi sklizné: 20. zari —10. fijna

VINCI ARA
-3 3 VYROBA VINA
Vinifikace

Toto vino se vyrabi z dobre vyzralych hroznu.

Po odstopkovani a lisovani hroznl vino kvasi a maceruje na slupce po dobu 15
dnU; poté prochazi jablecno-mlé¢nou fermentaci, nasledovanou filtraci a
zranim.

Starnuti

24 mésicl v 5hl tonneaux a velkych 50hI dubovych sudech, nasleduje 8-12 mésicl v lahvi ve
sklepé.

TECHNICKA DATA
Alkohol: 13,5 % obj. Kyselost: 5 g/I

DEGUSTACE

Jeden z nejlepsich vyrazu této konkrétni smeési, jak je uvedeno ve vyrobnim kédu Colli di
Conegliano DOCG.

Spojeni klasické smési Bordeaux (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon a Merlot) s Marzemino
prinasi tomuto vyraznému vinu jeho vynikajici, osveézujici kfupavost a jeho zajimavou,
komplexni strukturu.

Jeho hustd, granatove zZilkovana rubinova barva nachazi svdj doplnék v bohatém duznatém
ovoci ve vuni, kde intenzivni tony divokého tmavého bobulového ovoce a susené Svestky jsou
doplnény stale se vyvijejicim kofenim a Stiplavymi ndznaky balzadmu. V Ustech pdsobi tfisloviny
a sametovy pocit v Ustech ve vzajemné harmonii, vysledkem je vino pozoruhodné pitelnosti a
potéseni.

Jeho kfupavost, jemné tfisloviny a kulaty pocit v Ustech délaji z Vinciguerry perfektniho
partnera ke grilovanym masum, pecenému kUzleti a jehnéc¢imu a také doprovazi stfredné a
dlouho zrajici syry.

Nejlépe si jej vychutnate pri teploté 16-18°C.



